Ostras
Portuguesas

Almoco

O nosso menu é confecionado
com ingredientes locais, alinhado
com o compromisso de apoiar a
economia de proximidade.

Pratos
Principais

3 pecas 7
6 pecas 11
12 pecas 17

Primeiras
Impressoes

Carpaccio de Novilho 7
Came de vaca fatiada, servida com
azeite e queijo parmesao ralado

Conservas de Sardinhas 7
Pao, manteiga

Burrata 7
Tomates da época, manjericao
Croquetes de Alheira 8
Camarao ao Alho 8
Camarao, alho, salsa, azeite

Rilettes de Porco 14
Paté de porco confit cozido
lentamente

Salada Sazonal 14
Selecéo do mercado

Salada Caesar 16

Alface romana, bacon, parmesao,
molho Caesar, croutons

Adicione frango, camarao ou salmao 4

Sopas

Sopa de Tomate 8
Molho pesto e tosta de pao
Sopa de Cebola 10

Consommé de came, tosta de pao
com gueijo

Este menu esta em vigor desde 1 de Fevereiro de 2024 Os precos estao sujeitos a uma taxa de servigo de 7%, incluem IVA e estéo indicados em euros.

Massa Carbonara 16
Natas, bacon, queijo parmesao
Scarlett Burger 18

Brioche, rdcula, cebola caramelizada,
tomate, bacon, cheddar, queijo azul

Massa Ragout 18
Cogumelos, bacon, queijo parmesao
Vazia Frites 22

Bife grelhado, ovo estrelado, batata
frita

Bacalhau Meia Cura 22
Com batata, tomate, coentros

Sanduiches

Francesinha 12
Bife, fiambre, queijo, linguica, ovo e
batata fria

Croque Monsieur 14
Fiambre, queijo emmental, salada
e batata frita

Croque Madame 16
Ovo estrelado, queijo emmental,
salada e batata frita

Acompanhamentos 7

Batatas Fritas
Espinafres Cremosos
Legumes da Epoca
Puré de Batata Trufado

Scarlett Brasserie & Wine Bar
R. de Avis 10, 4050-075 Porto
+351 932 101 833

De segunda a sexta-feira
12h00 - 17h00

scarlettporto@randblab.com
£ © @scarlett_porto
d" @scarlett_portugal

Menu Diario do Chef

Selecione a sua entrada e prato
principal.

1 Entrada &

1 Prato Principal 18
Adicione 2€ e desfrute de um
copo de vinho da casa ou de
uma cerveja

Arroz &
Companhia

Arroz de Marisco 16
Mexilhdes, camardes com arroz
caldoso

Arroz de Peixe 16
Selecéo de peixe da costa,
pimento vermelho e molho

bisque

Arroz de Améijoas 16
Améijoas, coentros, chalota e
caldo de peixe

Arroz de Lingueirdo 16
Lingueiréo, coentros e caldo de
peixe

Risotto de Gambas 16
Risotto cremoso com gambas e
molho bisque

ALERGENIOS: Se ¢ alérgico a algum dos produtos a seguir indicados por favor contacte os nossos colaboradores: Cereais que contém gltiten, Crustaceos, Ovos, Peixes, Amendoins, Soja, Leite
(incluindo lactose), Frutos de casca rija, Aipo, Mostarda, Sementes de sésamo, Didxido de enxofre e sulfitos, Tremogo, Moluscos. Lembramos que os nossos produtos séo preparados em ambientes que

nao sao totalmente livres de alergénios, pelo que ha sempre um risco potencial de contaminagao cruzada.

Os produtos alimentares s6 poderao ser colocados nas mesas deste estabelecimento depois de devidamente escolhidos pelos clientes.



