Sobremesas

Pastelaria Vinho do Porto

Gelado (1 Bola) 4 Ramos Pinto Tawny 6
PeArgunte anossa equipa pela selecao Ramos Pinto Ruby 6
Péssego com Mascarpone 9 Ramos Pinto Branco 6
Creme de Baunilha Croft Pink 7
Pudim Adade de Priscos g ronrne .

Aclcar, limao e canela Taylor’s Chip Dry 7
Baba au Rum g Taylor's 10 12
Bolo com chantilly embebido em rum de Taylor’'s 20 20
baunilha Captain Morgan .

. . Fonseca Organic 8
Créeme Brilée 9 F 50 14
Creme de baunilha e agucar caramelizado onseca .

Profiterole 9 Dalva Colheita 10
Massa choux, com creme de baunilha Dalva Tawny 10 12
servido com chocolate derretido Graham’s 10 12
Mousse de Chocolate 9 ,
Creme de chocolate com 70% cacao Graham's 20 14
Napoledo Mil Folhas 9 I~
Massa folhada crocante com creme de Deg UStagoeS
pasteleiro e baunilha
; ; Degustacao de Vinho do 16
Cafes e Chas Porto - 3 copos
(Ramos Pinto Ruby, Ramos Pinto Tawny,
Ramos Pinto Branco)
Expregso / Duplo 3/4 " Degustacéo de Vinho do 30
Americano 4 Porto Premium - 3 copos
Cappuccino / Latte 5 (Graham’s 10, Fonseca Organic,
Dalva Colneita)
Chocolate Quente 5
Chés 5

Earl Grey, English Breakfast, Jasmim, Baunilha,
Bourbon, Darjeeling, Sencha,
Menta Marroquina, Camomila

Os pr
ndice

stao sujeitos a uma taxa de servigo de 7%, incluem IVA e estéao




